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ABBINAMENTI

Antipasti

Primi piatti

Primi di pesce
Secondi di pesce
Carni bianchi
Piatti vegan

PRA’ GRANDO - CHARDONNAY VINO BIOLOGICO

Vendemmia: 2023

Zona di produzione: Regione Veneto
Provincia: Treviso

Localita: Vittorio Veneto

Vigneto: Pra’ Grando

Vitigno: Chardonnay 100%
Classificazione: Colli Trevigiani IGT
Caratteristiche: bianco fermo
Contenuto alcolico: 11,5 Vol.
Acidita: 6,3 g/l

Zuccheri: <1 g/l

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore: giallo paglierino con riflessi dorati

Profumo: fresco e fruttato con note olfattive
d’ananas

Gusto: pieno ed avvolgente col permanere dei sapori

CARATTERISTICHE DI CONFEZIONAMENTO

Bottiglie da: O,75 |
Cartoni da: 6 bottiglie
Tipo di Bottiglia: Bordolese

COME DEGUSTARLO AL MEGLIO

Self-life: di buona durata, esprime al meglio le proprie
qualita nei primi 3 anni

Temperatura di servizio: 10°-12° C

Tipo di bicchiere: Calice apertura media
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